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Traiteur Thyron by Sterslager Jurgen 
www.slagerij-jurgen.be Grote herreweg 85 
catering@slagerij-jurgen.be 9690 Kluisbergen 

 
Prijslijst 2026 met bediening  
 
Algemene voorwaarden 

Ø Onderstaande geldt voor alle gerechten, tenzij anders afgesproken. 

Ø Deze prijslijst vervangt alle vorige. 
Ø Kinderen: eten aan helft van de prijs, tenzij anders vermeld. 

Ø Borden en bestek worden telkens aan €1,60 pp aangerekend, dit is inclusief 
afwas. Geen mogelijkheid tot het zelf afwassen van borden en bestek omwille van 
hygiënische maatregelen. 

Ø Afruimen tafels: €0,40 pp 

Ø Afval: bij terug nemen restafval wordt er €0,35 pp aangerekend. 

Ø Bediening/bakken/klaar maken: 
o Van 0-35 personen: €45/uur/helper 
o Van 36 – 100 personen: €33/uur/helper 
o Van 101 – 150 personen: €28/uur/helper 
o Vanaf 101 pers. buffet max 90 min., bij meer dan 200 pers. max 2 uur 

bediening. Wij zijn enkel in de mogelijkheid tot het aanvullen van het buffet, 
eveneens het bedienen van het vlees of de vis. 

o Bij het bedienen van het volledig buffet (groenten, aardappelgerecht, sausen): 
€33/uur/helper 

 

Ø Afhaalprijzen op aanvraag 
Ø Extra’s: 

o Alles wat niet vermeld staat is niet inbegrepen. 
o Prijzen zijn exclusief btw. 
o Het aantal vooraf bestelde personen moet steeds betaald worden. 

Ø Verplaatsing: 
o Minder dan 10 km à gratis 
o 10 –25 km à € 50 
o 26 –45 km à € 70 
o Meer dan 45 km à € 85 

Ø Tent: Gebruik tent 3m op 4,5m = € 50 

Ø Alle deze formules zijn à volo
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1. Reuze tepanyaki 

Groenten (inbegrepen) 
 

Ø Koud: wortel, slamix, komkommer en tomaat 
Ø Warm gebakken op plancha: paprika, portobello, romanesco en courgette 

 
Vlees en vis (inbegrepen) 

 
Ø Vlees 

o Rundsburger 
o Lamsmedaillon 
o Biefstuk 
o Kippenhaasje 
o Merguez 

 
Ø Vis 

o Scampi 
o Zalm 
o Kabeljauw 

 
Saus (inbegrepen) 

 
Ø Warme sausen: béarnaise, peperroomsaus en champignonsaus 
Ø Koude sausen: mayonaise, tartaar en cocktail 

 
Aardappelgerecht (inbegrepen) 

 
Ø Aardappelwedges met rozemarijn 

 

 
  Aantal personen Prijs per persoon 

1– 35 € 30,00 
36-100 € 27,00 

101 – 200 € 25,50 
201 - … € 24,00 
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2. Warme beenhesp 

Groenten (keuze uit) 
 

a. Koude groenten: slamix, tomaten, komkommer, 
wortelen, boontjes & witte kool 

b. Warme groenten: 3 soorten seizoensgebonden 
 

Aardappelbereidingen (keuze uit) 
 

c. Frieten (+ € 0,70 pp) 
d. Kroketten (+ € 0,70 pp) 
e. Aardappelgratin 
f. Aardappelsalade, gele rijst en frisse pastasalade 

 
Vlees: naar believen  
 
Sausen 

g. Mayonaise 
h. Cocktail 
i. Tartaar 
j. Ketchup 
k. Warme provençaalse saus 
l. Champignon- en peperroomsaus zijn inbegrepen vanaf 200 personen 
m. Optioneel: béarnaisesaus, peperroomsaus, champignonsaus (€0,65 pp per extra 

saus) 
 

Aantal personen Prijs per persoon 
1 tot 35 € 19,00 

36 tot 50 € 15,50 
51 tot 100 € 14,50 
101 tot 200 € 13,00 
201 tot 300 € 12,00 
301 tot …  € 11,00 

2 kinderen tot 12 jaar = 1 volwassene 
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3. BBQ 

BBQ 1 
Gemarineerd spek, BBQ-worst, kipgrillburger, ribbetje & witte pens 

 
BBQ 2 
Kippenbout, BBQ-worst, chateaubriand, kipgrillburger & witte pens 

 
BBQ 3 
Kippenbout, BBQ-worst, varkensbrochette, gemarineerd spek, witte pens & ribbetje 

 
BBQ 4 
Varkenskroon, BBQ-worst, kippenfilet, ribbetje & cote à l’os 

 
BBQ 5 
Scampibrochette, zalmpapillot, chateaubriand, BBQ-worst & kipfilet 

 
BBQ 6 
Chateaubriand, kipgrillburger, BBQ-worst & gemarineerd spek 
 

 
Inbegrepen in alle BBQ-formules 

 
Ø Slamix, geraspte wortelen, tomaten, komkommer, witte koolsalade en 

boontjes 
Ø Aardappelsalade, gele rijst en frisse pastasalade 
Ø Mogelijk met frieten maar dan zonder aardappelsalade, gele rijst en 

pastasalade (+ € 0,70 pp) 
Ø Koude sausen: mayonaise, cocktail, ketchup en tartaar 
Ø Warme saus: Provençaalse saus 

 
Kinderen onder de 12 jaar eten hetzelfde als de volwassenen maar dan aan ½ 
prijs. 

 
Extra 

 
Ø Extra saus keuze uit béarnaisesaus, peperroomsaus en champignonsaus 

(€0,65 pp per extra saus) 
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BBQ 1-35 p 36 tot 50 p 51 tot 100 p 101 tot 200 p 201 - … p 
BBQ 1 € 18,00 € 15,25 € 13,50 € 12,25 € 12,00 
BBQ 2 € 18,00 € 15,25 € 14,50 € 13,25 € 12,75 
BBQ 3 € 18,50 € 15,75 € 15,00 € 14,25 € 13,50 
BBQ 4 € 22,50 € 19,75 € 18,50 € 17,25 € 16,75 
BBQ 5 € 24,75 € 22,00 € 21,00 € 20,25 € 19,25 
BBQ 6 € 19,25 € 16,50 € 15,00 € 13,75 € 13,50 

 
 
LUXE VLEES BBQ 
Lamsheupje, dunne lende (Hereford), filet van hoevekip, BBQ-worst, witte pens, zalm 
label rouge 
 
Inbegrepen in de luxe vlees BBQ: 
 

Ø Mesclun salade, komkommer, kerstomaat-mozarella, witte kool-
granaatappel-wortel 

Ø Parelcouscous, tabouleh, griekse pastasalade + feta, 
kriekpatatlookboter 
 

Aantal personen Prijs per persoon 
1– 35 € 38,00 

36-100 € 34,00 
101 – 200 € 32,00 
201 - … € 30,00 

 

 

 

 

 

 

 

 



Traiteur Thyron – prijslijst (2026) 
 
) 

9 

 

 

 
4. Varkenswangetjes naar believen 

Groenten (keuze uit) 
 

a. Koude groenten: slamix, tomaten, komkommer, wortelen 
b. Warme groenten: 3 soorten seizoensgebonden 

 
Aardappelbereidingen (keuze uit) 

 
c. Frieten 
d. Kroketten 
e. Aardappelgratin 

 
Vlees: 

 
f. Varkenswangetjes in Luikse saus 

 
Sausen (inbegrepen) 

g. Mayonaise 
h. Cocktail 
i. Tartaar 
j. Ketchup 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-35 € 19,00 
36 – 100 € 16,00 
101 – 200 € 14,50 
201 - … € 13,50 
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5. Ribbetjesfestijn 

Groenten (inbegrepen) 
 

a. Koud: wortel, slamix, komkommer, tomaat 
 

Vlees 
 

b. Ribbetjes naar à volonté met frietjes en aangepaste sausen 
 

Aantal personen Prijs per persoon 
1-35 € 20,00 

36 – 50  € 15,50 
51 – 100  € 14,50 
101 - …  € 13,50 

 
 

6. Visgerechten 

Warme visgerechten 
 

a. Tongfilets met preiroomsaus, frietjes, groentjes en koude saus 
 

Aantal personen Prijs per persoon 
1-35 € 17,00 

36-100 € 14,00 
101-… € 13,00 

 
b. Zalm béarnaise, frietjes, groentjes en koude saus 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-35 € 19,00 
36-100 € 15,50 
101-… € 14,50 

 
c. Scampi’s à volonté met pasta of frietjes 

i. Keuze uit: diabolique of lookroom 
 

Aantal personen Prijs per persoon 
1-35 € 18,00 

36-100 € 14,00 
101-… € 13,00 
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Koude visschotel 
 

d. Groentjes, tomaat – garnaal, gekookte zalm, gerookte zalm, tonijn-
perzik, gerookte forelfilet, scampi, tongrolletje met frietjes naar 
believen en koude saus 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-20 € 19,00 
21-50 € 17,50 
51-… € 15,00 

 
 

7. Stoofvlees, vol-au-vent & balletjes in tomatensaus 

Groenten (inbegrepen) 
 

a. Slamix, geraspte wortel, komkommer en tomaat 
 

Vlees 
 

b. À volonté 
 

Aantal personen Prijs per persoon 
1-35 € 16,00 

36-100 € 13,50 
101-… € 12,75 

Per kind (tot 12 jaar) € 7,50 
 
 

8. Hutsepot 

a. Hutsepot met worst, spek, Ardeens gebraad naar believen (mosterd en 
mayonaise inbegrepen) 

 
 
 

Aantal personen Prijs per persoon 
1-35 € 18,50 

36 – 50 € 15,50 
51 – 100 € 14,50 
101 - 200 € 13,50 
201 - … € 12,50 
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9. Côte à l’os & Chateaubriand à volonté 

Groenten (keuze uit) 
 

a. Warme groenten: 3 soorten seizoensgebonden 
b. Koude groenten: tomaat, komkommer, geraspte wortel & slamix 

 
Sausen 

 
c. Warme saus: peperroomsaus, champignonsaus  
d. Koude saus: mayonaise, tartaar, cocktail & ketchup 
e. Optioneel: béarnaisesaus, provençaalse saus (€ 0,65 pp per saus)  

 
Aardappelgerecht (keuze uit) 

 
f. Frieten 
g. Kroketten 

 
Vlees 

 
h. À volonté 

 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-35 € 24,00 
36 – 50 € 22,00 
51 – 100 € 21,00 
101 - 200 € 18,00 
201 - … € 15,00 
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10. Varkenshaasje 

Groenten (keuze uit) 
 

a. Warme groenten: drie soorten seizoensgebonden 
b. Koude groenten: tomaat, geraspte wortel, komkommer en slamix 

 
Sausen 

 
c. Warme saus: peperroomsaus, champignonsaus 
d. Koude saus: mayonaise, tartaar, cocktail & ketchup 
e. Optioneel: béarnaisesaus, provençaalse saus (€ 0,65 pp per saus)  

 
Vlees 

 
f. Gemarineerd varkenshaasje naar believen 

 
Aardappelgerecht (keuze uit) 

 
g. Frieten 
h. Gratin 
i. Kroketten 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-35 € 19,50 
36 – 50 € 15,50 
51 – 100 € 14,50 
101 - 200 € 12,75 
201 - … € 12,50 

 
 

11. Kalkoen-, ardeens-, varkens- of mosterdgebraad 

Groenten (keuze uit) 
 

a. Warme groenten: 3 soorten seizoensgebonden 
b. Koude groenten: tomaat, geraspte wortel, slamix, komkommer 

 
Sausen 

 
c. Warme saus: peperroomsaus, champignonsaus  
d. Koude saus: mayonaise, tartaar, cocktail & ketchup 
e. Optioneel: béarnaisesaus, provençaalse saus, mosterdsaus (€ 0,65 pp per saus)  
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Vlees (keuze uit) 
 

f. Kalkoengebraad 
g. Ardeens gebraad 
h. Varkensgebraad 
i. Mosterdgebraad 

 
Aardappelgerecht (keuze uit) 

 
j. Frieten 
k. Gratin 
l. Kroketten 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-35 € 19,00 
36 – 50 € 16,00 
51 – 100 € 15,00 
101 - 200 € 12,75 
201 - … € 12,75 

 
 

12. Pasta in bekers 

Pasta (inbegrepen) 
 

a. Penne 
b. Farfalle 

 
Sausen (inbegrepen) 

 
c. Bolognaise 
d. Zeevruchten 
e. Ham & kaas 
f. Carbonara 
g. Pesto verde 

 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-35 € 18,00 
36 – 100 € 13,00 
101 – 200 € 12,50 
201 - … € 12,00 
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13. Italiaanse avond 

Pasta (inbegrepen) 
 

a. Penne 
b. Spaghetti 

 
Sausen (inbegrepen) 

 
c. Bolognaise 
d. Zeevruchten 
e. Ham & kaas 
f. Carbonara 

 
Lasagnes 

 
g. Lasagne bolognaise 
h. Optioneel: vegetarische groentenlasagne (€ 1,50 pp)  

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-35 € 19,50 
36 – 50 € 14,75 
51 – 100 € 13,25 
101 – 200 € 12,25 
201 - … € 11,75 

 
 

14. Wok 

Basic wok 
 

a. Varkensreepjes, broccoli, ajuinringen en pasta 
b. Biefstukreepjes, sojascheuten, champignons en pasta 
c. Kippenreepjes, verse ananas, paprikareepjes en rijst 

 
Royal wok 

 
d. Scampi, boschampignons, prei en pasta 
e. Varkensreepjes, broccoli, ajuinringen en pasta 
f. Kippenreepjes, verse ananas, paprikareepjes en rijst 
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Luxe wok 
 

g. Scampi, boschampignons, prei en pasta 
h. Biefstukreepjes, sojascheuten, champignons en pasta 
i. Kippenreepjes, verse ananas, paprikareepjes en rijst 

 
Super deluxe wok 

 
j. Scampi, bosschampignons, prei en pasta 
k. Kippenreepjes, verse ananas, paprikareepjes en rijst 
l. Biefstukreepjes, sojascheuten, champignons en pasta 
m. Lamsreepjes, courgette, aubergine, lente-ui en rijst 

 

 

Aantal 
personen 

Basis wok Royal wok Luxe wok Super deluxe wok 

1-35 € 19,00 € 20,00 € 20,25 € 24,00 
36 – 50 € 16,00 € 17,50 € 17,75 € 21,50 
51 – 75 € 15,50 € 17,00 € 17,25 € 20,50 
76 – 100 € 14,50 € 16,25 € 16,50 € 19,75 
101 – 150 € 14,00 € 15,50 € 15,75 € 19,25 
151 - … € 13,75 € 14,75 € 15,00 € 18,75 
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15. Hamburger party 

100 % pure rundsburgers tussen een broodje met aangepaste groenten, 
krokant gebakken spek en emmentaler kaas 

 
Saus (inbegrepen) 

 
Ø Assortiment aan koude sauzen 

 
Groenten (inbegrepen) 

 
Ø Ijsbergsla, geroosterde ajuin, verse ajuin, tomaat 

 
Optioneel: tipzak met frietjes (€2,OO pp) 
 

 
Extra: 

 
Ø Gebakken spek & kaas 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-35 € 15 
36 – 100 € 12,50 
101 – … € 11,50 

Kinderen (tot 12 jaar) € 8,00 
 
 

16. Uit het vuistje 

Frietkot 
 

a. Frietjes in een tipzak met aangepaste sausen 
b. Vlees: frikandel, kaaskroket, kipcorn, viandel en saté 
c. Optioneel: stoofvleessaus (€1,75 pp) 
d. Dit alles naar believen, gedurende 90 minuten 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-50 € 14,00 
51-… € 12,00 

Per kind (onder 12 jaar) € 7,00 
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Braadworstenbroodje 
 

e. Braadworst tussen een broodje met aangepaste saus en ajuin 
f. Dit alles naar believen, gedurende 90 minuten 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-50 € 11,50 
51-… € 9,50 

Per kind (onder 12 jaar) € 6,50 
 
 

Ovenkoek met beenhesp 
 

g. Ovenkoek gevuld met beenhesp, aangepaste sausen en groenten 
h. Dit alles naar believen, gedurende 90 minuten 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-50 € 12,00 
51-… € 10,25 

Per kind (onder 12 jaar) € 6,50 
 
 

Ovenkoek met Breydelspekblokjes 
 

i. Breydelspekblokjes tussen een ovenkoek met aangepaste 
sausen en groenten 

j. Dit alles naar believen, gedurende 90 minuten 
 

Aantal personen Prijs per persoon 
1-50 € 12,50 
51-… € 10,75 

Per kind (onder 12 jaar) € 7,00 
 
 

Pita 
 

k. Ovenkoek gevuld met reepjes pitavlees met aangepaste sausen en groenten 
l. Dit alles naar believen, gedurende 90 minuten 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-50 €12,75 
51-… € 10,50 

Per kind (onder 12 jaar) € 7,00 
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17. Kaasavond 

Kaasassortiment 
 

a. Gevarieerd assortiment 
 

Fruitassortiment 
 

b. Verschillende soorten seizoensfruit aangevuld met notenmix, 
olijven en gedroogde tomaten 

 
Vleesassortiment 

 
c. Gevarieerd assortiment 

 
Brood 

 
d. Verschillende soorten brood en boter 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-35 € 22,00 
36 – 50 p € 16,50 
51 – 100 p € 16,00 
101 – … p € 14,75 
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18. Receptie 

Receptie 1 
 

a. Mini kroketje 
b. Mini loempia 
c. Mini bagel met gerookte zalm en kruidenkaas 
d. Mini brioche met foie gras 
e. Kippenboutje 
f. Tapasschotel 
g. Gevulde lepel 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

Per persoon € 12,00 
 
 

Receptie 2 
 

h. Mini kroketje 
i. Mini loempia 
j. Mini bagel met gerookte zalm en kruidenkaas 
k. Mini brioche met foie gras 
l. Kippenboutje 
m. Tapasschotel 
n. Gevulde lepel 
o. Apero glaasje 
p. Scampi fritti 
q. Mozzarella/tomaat spies 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

Per persoon € 14,00 
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Walking diner 
 

r. Seizoenssoepje 
s. Tapasschotel 
t. Witte worst met mosterddip 
u. Mini kaaskroketje 
v. Mini kippenboutje 
w. Mini loempia 
x. Mini bagel met gerookte zalm en kruidenkaas 
y. Mini brioche met foie gras 
z. Pastabowl 
aa. Paëlla 
bb. Mini burger 
cc. Tipzak friet met saus 
dd. Chocolademousse 
ee. Tiramisu 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

Per persoon € 23 
In porselein Prijs op aanvraag 

 
Luxe walking diner  

 
ff. Oester 
gg. Luxe tapas 
hh. Trio van kroket 
ii. Mini brioche met foie gras 
jj. Lepelhapje 
kk. Gelakt buikspek 
ll. Gebrande zalm 
mm. Goujonnettes met verse tartaar 
nn. Toscaanse scampi 
oo. Patatas bravas 

 
pp. Varkenswang met puree 
qq. Zalm met choronsaus 
rr. Dirty fries  

 
ss. Macaron 
tt. Brownie 
uu. Tartine russe 

 
 
 
 

 



Traiteur Thyron – prijslijst (2026) 
 
) 

22 

 

 

Aantal personen Prijs per persoon 
1-35 €42 
36-… €40,50 

In porselein Prijs op aanvraag 
 
 

19. Dessertbuffet 

a. Diverse soorten vers fruit 
b. 3 soorten roomijs 
c. Chocolademousse 
d. Tiramisu met speculaas 
e. Diverse soorten gebak 
f. Kaasassortiment met brood 
g. Koffie 

 

 
Aantal personen Prijs per persoon 

1-50 € 17,00 
51-… € 14,50 

 
 
 

Bestek: gebruik en afwas: €2,15 pp. 


